CONSTRUCTION DU RESTAURANT « LA LIGURIENNE » SUR LA BASE NAVALE DE TOULON
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Programme Projet
N° Local Fonction Nombre Su'rfa.ces sU (m?) Nombre Su.rfa.ces sU (m?)
unitaires unitaires
Secteur 1 : RECEPTION Sous-total : 80,25
1 Quai de réception 1 22 22 1 27 27
2 Hall de réception des denrées réfrigérées et non
réfrigérées 1 26 26 1 24 24
3 Bureau commun (gestion des stocks) 1 14 14 1 14,7 14,7
4 Local ménage 1 2 2 1 4 4
5 Stockage pain/viennoiseries 1 9 9 1 10,55 10,55
6 Stockage produits d'entretien 1 13 13 1 13 13
7 Stockage boissons 1 12 12 1 12,2 12,2
8 Stockage matériels 1 10 10 1 9,65 9,65
9 Stockage sec 1 48 48 1 47 47
10 Chambre froide 4°™ et 5°™ gamme/viandes 1 11 11 1 11,4 11,4
11 Chambre froide fruits/légumes 1 11 11 1 11 11
12 Chambre froide BOF/produits laitiers 1 11 11 1 11,1 11,1
13 Chambres froides surgelés 2 18 36 1 35,3 35,3
14 Sacs de décongélation 1 8 8 1 23 23
15 Chambre froide tampon produits déconditionnés 1 19 19 1 19,2 19,2
Secteur 3 : PRETRAITEMENT Sous-total : 42,3
16 Déconditionnement/déboitage 1 17 17 1 17,3 17,3
17 Légumerie 1 25 25 1 25 25
Secteur 4 : PRODUCTION Sous-total : 189,1
18 Bureau chef cuisinier 1 14 14 1 11,2 11,2
19 Préparations froides 1 50 50 1 50,4 50,4
20 Zone chaude cuissons 1 107 107 1 102 102
21 Local ménage 1 2 2 1 2 2
22 Chambre froide produits dressés 1 10 10 1 14,2 14,2
23 Stockage préparations chaudes 1 10 10 1 9,3 9,3
24 Distribution libre-service 1 203 203 1 251 251
25 Zone grillades/frites 1 21 21 1 25 25
Secteur 6 : LAVAGE Sous-total : 200,7
26 Dépose plateaux + tri préparatif 1 35 35 1 33,7 33,7
27 Laverie vaisselle 1 95 95 1 96,5 96,5
28 Stockage vaisselle propre 1 21 21 1 34,9 34,9
29 Plonge batterie et chariots propres 1 30 30 1 19,5 19,5
30 Stockage batterie et chariots propres 1 14 14 1 13,9 13,9
31 Local ménage 1 2 2 1 2,2 2,2
[sectewr7:DECHETS — Soustotal: 706
- Local tampon poubelles - - - 1 9,4 9,4
32 Local poubelles 1 35 35 1 33,2 33,2
33 Local emballages perdus 1 10 10 1 12,3 12,3
34 Quai enlévement des déchets 1 12 12 1 15,7 15,7




35 Bureau gérants 1 27 27 1 32,5 32,5
36 Archives 1 12 12 1 14,3 14,3
- WC personnel (rdc) - - - 2 5 10
37 Salles de repos des personnels 1 27 27 1 27 27
38 Local ménage 1 2 2 1 2,1 2,1
39 Lingerie 1 15 15 1 15,2 15,2
40 Vestiaires/douches personnels hommes * 1 15 15 1 22 22
41 Sanitaires personnels hommes * 1 7 7 1 17 17
42 Vestiaires/douches personnels femmes * 1 15 15 1 22,2 22,2
43 Sanitaires personnels femmes * 1 7 7 1 18,7 18,7
Secteur 9 : PERSONNEL DE PRESTATAIRES EXTERIEURS Sous-total : 58,2
44 Lingerie 1 15 15 1 15,2 15,2
45 Vestiaires/douches personnels hommes * 1 20 20 1 10,2 10,2
46 Sanitaires personnels hommes * 1 10 10 1 11,3 11,3
47 Vestiaires/douches personnels femmes * 1 15 15 1 10,2 10,2
48 Sanitaires personnels femmes * 1 7 7 1 11,3 11,3
49 Hall d'accueil 1 198 198 1 199,5 199,5
50 Délivrance badges/paiements 1 23 23 1 17,1 17,1
51 Sanitaires convives hommes 1 37 37 1 33,6 33,6
52 Sanitaires convives femmes 1 27 27 1 32,7 32,7
53 Local ménage 1 2 2 1 4 4
54 Salles a manger 1 923 923 1 936,2 936,2
55 Cafétéria/sandwicherie 1 74 74 1 175,4 175,4
Secteur 11 : LOCAUX TECHNIQUES Sous-total : 107,5
Locaux techniques hors SSA
(Electricité/CVC/DIRISI/Plomberie traitement d'eau) 1 80 80 1 107,5 107,5
Dirisi - - - 1 14,5
TGBT] - - - 1 6
TD central SSI - - - 1 3,8
vol| - - - 1 7,2
Ventilation - - - 1 63
ECS - - - 1 19
Total des surfaces utiles Programme 2523 Projet 2797
Aménagements extérieurs
Aires de circulation et stationnement livraisons 25 109 120
Aire de secours de stockage 30 PM zone tech. nord
Aire de stockage palettes 30 PM zone tech. nord
Aire de lavage poubelles 12 PM zone tech. nord
Aire de départ des déchets 12 PM zone tech. nord
Espace d'été cafétéria/sandwicherie 70 PM Mutualisé avec galerie Sud

* Bien que dans les usages, le personnel PMR dans les cuisines soit extrémement rare, les vestiaires et sanitaires du personnels doivent
répondrent aux obligations du code du travail en termes d'accessibilité PMR. Les surfaces prédéfinies par le programme ne permettent pas
d'intégrer cette contrainte. Les surfaces ont donc été un peu augmentées.



